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Découverte des métiers de la boulangerie-pâtisserie 
OBP1 – 120P 

Pâtisserie classique et 
traditionnelle 
OBP5 – 120P 

Produits glacés 
OBP3 – 40P 

 

Pâtisserie : verrines, mousses et bavarois 
OBP6 – 120P 

Pains, pâtes briochées et 
produits croquants 

OBP2 – 40P 
  

Tartes et viennoiseries 
OBP4 – 120P 

Stage ouvrier boulanger 
ESST – 120P 

Stage ouvrier pâtissier 
ESST – 120P 

Epreuve intégrée de la section : ouvrier boulanger-pâtissier 
ESSQ – 20P 


